Bankett Verpflegung Meniis

Kalte Vorspeisen

Vogerlsalat mit Speckwnitfeln und Weifibroterowtons

Bunter Blattsalat mit gerdteten Nussen, gebratenem Ziegenkdise und Apfelchutney
Burrata-Kate mit Beete und Zupfsalat

Forellenfilet nach Matjes Art mit Hausfrauensauce und Crostini

Gerducherte Lachsforelle mit Meerrettich und Sauerrahmgurken

Suppen

Rinderkraftsuppe

mit Krauterfrittaten oder Griesnocker! oder Britspitsle
Kartoffelsuppe mit Lauch und Broterowtons

Crémesuppe je nach $aison

Hauptspeisen

Gebratenes Lachsforellenfilet, auf Kartoffel-Spinatragout mit Weiliweinsauce
Bayrische Entenbrust, Orangensauce, Spitakraut, Kartoffel-Sellerie-Piiree
Rinderfilet, Kartoffelgratin, butes Gemilse und Portweinjus

Gebratener Kalbsrticken, Kartoffelstrudel, Rahmschwammerl

Rehragout, Brezenfmadel, Preiselbeerblaukraut

Setmweingbraten, Dunkelbiersauce, Kartoffelkmddel, Bayrisch Kraut

Confierte Ginsekeule, Orangensauce, Blaukraut, Kartoffelkngdel
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Hauptspeisen Vegi

Rahmschwammer mit Brezenknidel 17
Spinatrisotto mit Kartoffelschaum und pochiertem Ei 18
Knideltrio (Spinat, Rote Beete, Kaspress) mit Brauner Butter 17
Dessert

Vanille-Créme-Brulée mit Sorbet ]
Topfen Mousse Holunderbliitengelee, Himbeersorbet Pistagienstriusel ]
Mousse au chocolait mit Crumble ]
fipfelerumble mit Vanilleels ]

Kreieren $ie Ihr eigenes Menu
(maximal 2 Hauptspeisen zur Wahl vor 0rt)

3-Gang-Ment: 5% Ermafigung 4-Gang-Menu: 10% ErmaBigung 5-Gang-Menu’ 15% Ermafigung



